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LEGGI, DECRETI E ORDINANZE PRESIDENZIALI

DECRETO LEGISLATIVO 26 maggio 1997, n. 155.

Attuazione delle direttive 93/43/CEE e 96/3/CE concernenti l'igiene dei prodotti
alimentari.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Vista la legge 6 febbraio 1996, n. 52, legge comunitaria per il 1994, ed in parti-
colare I'articolo 32;

Vista la direttiva 93/43/CEE, del Consiglio del 14 giugno 1993, sull’igiene dei
prodotti alimentari;

Vista la direttiva 96/3/CE, della Commissione del 26 gennaio 1996, recante
deroga a talune norme della direttiva' 93/43/CEE, con riguardo al trasporto marit-
timo di oli e grassi liguidi sfusi;

Vista la legge 30 aprile 1962, n. 283, e successive modificazioni;

Vista la legge 23 dicembre 1978, n. 833, e successive modificazioni;

Visto il decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123;

Visto 1l decreto del Presidente della Repubblica 23 agosto 1982, n. 777, e suc-
cessive modificazioni;

Visto il decreto legislativo 25 gennaio 1992, n. 107;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglio dei Ministri, adottata nella riu-
mone del 21 febbraio 1997;

Acquisiti i pareri delle competenti commissioni permanenti della Camera dei
deputati e del Senato della Repubblica;

Vista la deliberazione del Consiglio del Ministri, adottata nella riunione del
16 maggio 1997,

Sulla proposta del Presidente del Consiglio dei Ministri e del Ministro della
sanita, di concerto con i Ministri dell’industria, del commercio e dell’artigianato,
degli affari esteri, di grazia e giustizia, del tesoro e delle risorse agricole, alimentari
e forestals;

EMANA

1l seguente decreto legislativo:

ART. 1
(Campo di applicazione)

1. 11 presente decreto stabilisce, fatte salve le disposizioni previste da norme -
specifiche, le norme generali di igiene dei prodotti alimentari e le modalitad di
venfica dell'osservanza di tali norme.
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ART.2
(Definizioni)

1. Ai fini del presente decreto si intende per:

a)  igiene dei prodotti alimentari, di seguito denominata “igiene": tutte le
misure necessarie per garantire la sicurezza e la salubrita dei prodotti alimentari.
Tali misure interessano tutte le fasi successive alla produzione primaria, che
include tra I'altro la raccolta, la macellazione e la mungitura, e precisamente: Ia
preparazione, la trasformazione, la fabbricazione, il confezionamento, il deposito,
1l trasporto, la distribuzione, la manipolazione, la vendita o la fomnitura, compresa
la somministrazione, al consumatore;

b) industria alimentare: ogni soggetto pubblico o privato, con o senza fini di
lucro, che esercita una o pia delle seguentt athwitd: la preparazione, la
trasformazione, la fabbricazione, il confezionamento, il deposito, il trasporto, la
distribuzione, la manipolazione, la vendita o la fornitura, compresa la
somminmstrazione, di prodotti alimentari;

c) alimenti salubri: gh alimenti idonei al consumo umano dal punto di vista
181€N1C0;

d) autorita competente: 11 Ministero della sanita, Ie regioni e le province
autonome di Trento e Bolzano, 1 comum e le unitd sanitarie locali, secondo
quanto previsto dalla legge 23 dicembre 1978, n. 833, e successive modificazioni;

e) responsabile dell'industria alimentare; 1 titolare dell'industria alimentare
ovvero 1l responsabile specificatamente delegato.

ART. 3
(Autocontrollo)

1. Il responsabile dellindustria deve garantire che la preparazione, la
trasformazione, la fabbricazione, il confezionamento, il deposito, il trasporto, 1a
distribuzione, la manipolazione, la vendita o la fornitura, compresa la
somminstrazione, dei prodotti alimentari siano effettuati in modo igienico.

2. [l responsabile della industria alimentare deve individuare nella propria attivita

ogm fase che potrebbe rivelarsi critica per la sicurezza dcgh alimenti ¢ deve
garantire che siano individuate, applicate, mantenute ed aggiorate le adeguate

— 4 —
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procedure di sicurezza avvalendosi dei seguenti principi su cui & basato il sistema
di analisi dei rischi e di controllo dei punti critici HACCP (Hazard Analysis and
Cntical Control Points):
a) analisi dei potenziali nischi per gli alimenti;
b} 1individuazione dei punti in cui possono venficarsi dei rischi per gli
alimenti;
¢) decisioni da adottare riguardo ai punti critici individuati, cioé a quei
punti che possono nuocere alla sicurezza dei prodotti;
d) ndividuazione ed applicazione di procedure di controllo e di
sorveglianza dei punti crtici;
e) nesame periodico, ed in occasione di variaziomt di ogni processo e
della tipologia d'attivita, dell'analisi dei rischi, dei punti critici e delle
procedure di controllo e di sorveglianza.

3. I responsabile dell'industria alimentare deve tenere a disposizione dell'autorita
competente preposta al controllo tutte le informaziont concementi la natura, la
frequenza e i dsultati relativi alla procedura di cui al comma 2.

4. Qualora a seguito dell'autocontrollo di cui al comma 2, il responsabile
dell'industria alimentare constati che 1 prodotti possano presentare un nschio
immediato per la salute provvede al ritiro dal commercio dei prodotti in questione
e di quelli ottenuti in condizione tecnologiche simuli informando le autonta
competenti sulla natura del rischio ¢ formendo Ie informazioni relative al ritiro
degli stessi; i! prodotto ritirato dal commercio deve rimanere sotto la sorveglianza
e la responsabilitd dell'autorita sanitaria locale fino al momento in cui, previa
autorizzazione della stessa, non venga distrutto o utilizzato per fini diversi dal
consumo umano o trattato in modo da garantirne la sicurezza; le spese sono a
canco del titolare dell'industria alimentare.

5 Le industrie alimentari devono attenersi alle disposizioni di cui all'allegato,
fatte salve quelle pii dettagliate o rigorose attualmente vigenti purché non
costitwiscano restrizione. 0 ostacolo agli scambi; modifiche a tali disposizioni
possono essere effettuatz con regolamento del Ministro della samtd previo
espletamento delle procedure comunitarie.

ART. 4
(Manuali di corretta prassi igienica)

1. Al fine di facilitare l'applicazione delle misure di cui all'articolo 3, possono
essere predisposti manuali di comretta prassi igienica tenendo conto, ove
necessario, del Codice internazionale di prassi raccomandato e dei principi
generali di igiene del Codex Alimentarius.

— 5 —
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2. L'elaborazione dei manuali di cui al comma 1 & effettuata dai setton
dell'industria alimentare e dai rappresentanti di altre parti interessate quali le
autonta competenti € le associazioni dei consumatori, in consultazione con i
soggeth sostanzialmente interessati tenendo conto, se necessario, del Codice
internazionale di prassi raccomandato e dei principi generali di igiene del Codex
Alimentanus.

3. I manuali di cui a1 commi 1 e 2 possono essere elaborati anche dall'Ente
nazionale italiano di unificazione (UNI).

4. 11 Ministero della sanita valuta la conformita all'articolo 3 dei manuali di cui ai
commi | e 2 secondo le modalita da esso stabilite e, se Ii ritiene conformu, li
trasmette alla Commissione europea.

5. Ai fini dell'attuazione delle norme generali di igiene e della predisposizione dei

manuali di corretta prassi igienica, le industrie alimentari possono tenere anche .

conto delle norme europee della serie EN 29000 ovvero 1SO 9000.

Art. 5
(Controlli)

1. Il controllo ufficiale per accertare che le industrie alimentari osservino Je
prescrizioni previste dall'articolo 3, si effettua conformemente a quanto previsto
dal decreto legislativo 3 marzo 1993,n. 123; per tale controllo si deve tener conto
dei manuali di corretta prassi igienica di cui all'articolo 4,

2, Gli incancati del controllo di cui al comma 1 effettuano una valutazione
generale dei rischi potenziali concementi 1a sicurezza degli alimenti, in relazione
alle attivita svolte dall'industria alimentare, prestando una particolare attenzione
a1 punt critici di controllo dalla stessa evidenziati, al fine di accertare che le

operaziom di sorveglianza e di verifica siano state effettuate correttamente dal
responsabile.

3. Al fine di determinare il rischio per la salubritd e'la s;curezza dei prodotti
alimentari si tiene conto del tipo di prodotto, del modo in cui & stato trattato e
confezionato e di qualsiasi altra operazione cui esso & sottoposto prima della
vendita o della fornitura, compresa la somministrazione al consumatore, nonché
delle condizioni in cui & esposto o in cui & immagazzinato.

4. I locali utilizzati per le attivita di cui all'articolo 2, comma 1, lettera b),
vengono ispezionatt con la frequenza, ove prewvista, indicata nel decreto del
Presidente della Repubblica 14 luglio 1995, pubblicato nel supplemento ordinario
n. 132 alla Gazzetta Ufficiale n. 260 del 7 novembre 1995; tale frequenza pud
tuttavia essere modificata in relazione al dschio.

5. 1l controllo di prodotti alimentari in importazione si effettua in conformita
al decreto legislativo 3 marzo 1993, n.123.

— 6 —
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Art. 6
(Educazione sanitaria in materia alimentare)

L. Il Ministero della sanita, d'intesa con le regioni, le province autonome di
Trento e Bolzano e le unita sanitarie locali, promuove campagne informative dei
cittadini sull'educazione sanitaria in materia di corretta alimentazione, anche,
d'intesa con il Ministero della pubblica istruzione, nelle scuole di ogni ordine e
grado, con la partecipazione dei docenti di materie scientifiche e di educazione
fisica, nell'ambito delle attivita didattiche previste dalla programmazione annuale.

Art. 7
(Modifiche di talune disposizioni preesistenti)

1. All'articolo 4, primo comma, della legge 30 aprile 1962, n. 283, dopo la
parola; "alimentazione™ sono inserite le seguenti: “, materiali e oggetti destinati a
venire a contatto con sostanze alimentari” e, dopo 1a parola:"campioni” le parole:
"delle sostanze stesse” sono sostituite dalle seguenti: "di tali sostanze, materiali e
oggett”,

2. All'articolo 2-bis, comma 1, lettera a), del decreto del Presidente della
Repubblica 23 agosto 1982, n. 777, introdotto dall'articolo 2 del decreto
legislativo 25 gennaio 1992, n. 108, sono soppresse le parole:"di zinco".

Art. 8
(Sanzioni)

l. Salvo che il fatto costituisca reato il responsabile dell'industria alimentare
€ pumto ¢on:
a) lasanzione amministrativa pecuniaria da lire due milioni a lire dodici
milioni per I'inosservanza dell'obbligo di cui all'articole 3, comma 3;
b) la sanzone ammumstranva pecumaria da lire tre milioni a lire
diciotto milioni per la mancata o non corretta attuazione del sistema
di autocontrollo di cui all'articolo 3, comma 2, o per l'inosservanza
delle disposizioni di cui all'articolo 3, comma 3;
¢) la sanzione ammumstrativa pecumiaria da lire dieci milioni a lire
sessanta milioni per la wviolazione degli obblighi di nuro dal
commercio previst dall'articolo 3, comma 4.

N
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2. L'Autorita incaricata del controllo procede all'applicazione delle sanzioni
ammumstraive di cm al comma 1, lettere a) e b), qualora il responsabile
dell'industria alimentare non provveda ad eliminare il mancato o non corretto
adempimento delle norme di cui all'articolo 3, commi 2 ¢ 3, entro un congruo
termune prefissato.

3. Il mancato nspetto delle prescnziom: di cwi al comma 2, ovvero la
violazione dell'obbligo di ritiro dal commercio previsto dall’articolo 3, comma 4,
¢ punito, se ne deriva penicolo per la salubritd e la sicurezza dei prodottt
alimentari, con l'arresto fino ad un anno e 'ammenda da lire seicentomila a lire

sessanta milioni.
Art. 9
(Norme transitorie e finali)
1. Le industrie alimentari devono adeguarsi alle disposizioni del presente

decreto entro dodici mesi dalla data della sua entrata in vigore, fatta eccezione
per quelle che vendono o somministrano prodotti alimentari su aree pubbliche, le
quali devono adeguarsi entro diciotto mesi dalla data della sua pubblicazione.

2. Nella applicazione delle disposizioni di cui ai capitoli I e II dell'allegato,
alle lavorazioni alimentari svolte per la vendita diretta ai sensi della legge 9
febbraio 1963, n. 59, e per la somministrazione sul posto ai sensi della legge S
dicembre 1985, n. 730, nonché per la produzione, la preparazione e il
confezionamento in laboratori annessi agli esercizi di vendita al dettaglio di
sostanze alimentari destinate ad essere vendute nei predetti esercizi, l'autorita

sanitana competente per temtono tiene conto delle effettive necessitd connesse
alla specifica attivita.

Il presente decreto, munito del sigillo dello Stato, sara inserito nella Raccolta ufficiale
degli atti normativi della Repubblica italiana. E fatto obbligo a chiunque spetti di osser-
vario e di farlo osservare.

Dato a Roma, addi 26 maggio 1997
SCALFARO
ProD1, Presidente del Consiglio dei Ministri
BinD1, Ministro della sanita

BERSANI, Ministro dell’industria, del com-
mercio e dell’'artigianato

Din1, Ministro degli affari esteri
FLICK, Ministro di grazia e giustizia
Ciampi, Ministro del tesoro

PINTO, Ministro delle risorse agricole, alimen-
tari e forestali

Visto, i} guardasigilli: FLICK
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ALLEGATO

Intraoduziona

1.

I capitolf da Vv a X di quasta allegato sl applicanc a tutte le
fasi succassiva alla produziona primaria, cssia : praeparaziona,
trasformazione, fabbricazione, confazionanmento, daposito,
trasporto, dlstribuzione manipolazione @ vandita o fornitura,
conpresa la somainistraziona, al consuzatera.

I rimanenti capitoli dell’allegato 3i applicans come segua @

= 11 capitolo I a tutti 1 locall tranne qualli contenplati dal
capitolo III,

= 11 capitolo II a tuttl i locall in cul gli alimenti vaengona
preparati, trattatl o trasformatl, tranne qualli contamplati
dal capitolo III ed esclusi { locali adibiti a mensa,

- 11 capitolo IIL ai locali elencati nel titolo ‘dal capitolo,

- {1 capitolo IV a tuttli i tipil di trasporto..

La espressioni "ove opportuno™ e "ove nacessarioc" utilizzata in

questo allagato mirano a garantire la_sicurezza a._la. salubritd
dal prodotti alimentari.

Capitolo X

- Raquisiti generzli per i locali. {diversi da quelll precisati al

1.

2.

capitoles IIX)

I locall davono easare tanuti puliti, sottoposti a manutenzione
-a tanuti in buona condizioni.

Lo schema,. la progattazicna, la costruziona a la dimensioni dai
locali nai quali si trovana prodotti alimentari davono :

a) consantire un’adeguata pulizia o disinfezicner

b) esseare tali da impedira l’accunula di sporcizia e i
contatta con matariali tossici, la penetrazicne ai
particella nal prodotti alimentari a, per quanto fattibila,
la -formaziona dL condensa o nuffa indesidarabila sulla
suparfici;

c) consentira una corratta prassi iglenica impedendo anche 1la
contaminaziona croclata, durante le operazioni, fra prodotti
alimentarl, apparecchiatura, materiall, acqua, ricambio
d’aria o interventl del personala ed dscludeando aganti
esterni di contaminaziona quall insettl e altri animali
nocivi;
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d) fornire, ove necessario, adeguata condizloni di tamperatura
per la lavorazicne e l’immagazzinamento iglenici qel
prodotti.

3. Daveno essarae dlsponibili un sufficiente numero di lavabi,
adeguatamenta collocatl a indicati per lavarsi 1le mani.
Gabinetti disponibili Iin numerc sufficlenta davona . essera
collegatl ad un buon sistema di scarico. I gabinetti non daveno
dare direttamenta sul locali di manipolazicne degli alimenti.

4. I lavabil devono disporre dl acqua correnta fredda e calda,
materiale per lavarsi 1le mani e un sistema Iigienico di
asciugatura. Ove necessario, gli implanti per il lavaggio dei
prodotti allimentarl deveono essere separati dai lavabi.

5. 81 deva assicurarae una corratta aereazione meccanica o
naturale, avitando i1 flusso maccanico .di aria da una zona
contaninata verso una zona pulita. I sistemi di aareazione
devono essera tall da paermattera un accesso agavole al filtri e
alle altre partl che davono essere pullitl o sostituiti.

6. Tuttl gli impianti sanitari cha si trovanc nei locali dove si
lavoranc gli alimenti devono disporre di un buon sistema di
aereaziona, naturala o maeccanico.

7. Hel locali deva essarci una adeguata illuminazione, naturale o
artificialae.

8. Gli impilanti di scarico davono essere adatti allc scopo, nonché
progettatl e costruitli in nodo da evitare il rischio di
contaminazione dei prodotti alimentari.

9. Ove necessarlo, devono essera prevista installazioni adeguata
adibite a spogliatoio per il personala.

Capitolo II

Requisitl spacifici alls/internc del locall in cul { prodotti
alimentarl vengono preparati, lavorati o trasformat!i (esclusi §{
locall adibiti a mensa.e quelll specificati nal capitolo III)

1. Nal locali dove { prodotti alimentari sono preparati, lavorati
o trasformati (esclusi i locall adibiti a mensa) :

a) { pavimenti davono essara mantenuti in buona condizioni,
essera facili da pulire e ove necessario da disinfettara.

Cid richleda 1l’implego di - materiala raesistenta, non
assorbenta, lavabila a non tossico, a meng che gli oparatori
alimentar{ non dinostrina all’autoritA compaetanta cha altrli

tipi di materialil possano essere impiegati appropriatamenta.

Ova opportyno la superficlie dei pavimaenti dave assicurare un
sufficlente scorrimento;

— 10 —
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b) 1le. parati. davono essara mantenuta in buone condizionl ed
essere faclli da pulira e ove necessario da disinfettare.
Cid richieda 1’impiego di nmateriala resistenta, non
assorbentae, lavabila e nonm tossica e una suparficia liscia
fino ad un’altezza opportuna per le operazicni, a meno che
gli operatori alimentari non dimostrino all’autorita
compatente cha altri tipl di{ nataeriali possono essera
impiegati appropriatamente:

c) .1 soffitti e la attrezzatura sopraslavata davone assare
progettati, «costruiti a rifiniti in mode da- - evitara
17accumulo di sporcizia e ridurre la condensa, la formazicne
d!l muffe indesiderabili a lo spargimento di particelle:

d) le finestrs a la altre aperture davono essere costruite in
nodo da impedire l’accumulo di sporcizia e gquellae cha
possono essera aperte versc l’esterna davono essere sa
necessaria nunita dif rati antinsetti facilmenta amovibill
per la pulizia. Qualora l’apaertura di finestre provochi
contaminazioni di alimenti, questa devono restars chiuse e
bloccata durante la produzionas

e) le portae davono avera superfici facilmenta pulibill e sa
necessario disinfettabili e a tala fine si richiedono
superfici lisce e non assorbenti, a meno che gli operatori
alimentarl non dimostrino all’autoritad compatenta cha altri
tipl di materiali utilizzati sono adattl allao sceopo’

£) i planl di lavore (comprese la supaerfici dagll impianti) a
contatto con gli alimentl devono essere mantaenuti in buona
condizioni ed essere facill da pulire e sa necessario da

disinfettare. A tal fine sl richiedono materiall 1isci,
lavabili e in materiale non tossice, a meno che qli
operatori alimentarl non dimostrino all’autoritd compatente
cha altri ¢tipi di materiall utilizzatli sono adatti allo
SCOpPO. )

Sa necessario, si davono prevedere opportune dispos

la pulizia e la disinfezione degli strumenti di 1§vo1212"ta§§f
impianti,- L quali devono essera in matariala reslsé;nte'alla
corrosiona, facill da pulire e avere una adeguata ercgaziona di
acqua calda e fredda.

Ccva opportuno, si devono prevedere adeguate disposizioni per la
necessaria operazioni di lavaggio degli alimenti. Ogni acquaio
o implanto analogo previsto par il lavaggio dagli alimenti dava
disporra dl un’adeguata ercgazicne di acqua potabila calda o
fredda onde poter essera mantanuti puliti,

— 11 —
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Capitolo III
Requisiti per i locali meobill o temporanei (quali padiglioni,
chioschi di vendita, banchi di vendita autotrasportati), locall

1.

utilizzati principalmente cone abitazione privata, locall

utilizzati occasicnalmente a scopo &1 approvvigionamento e

I
pr
re
ra
al

distributori automatiocdi.

locall a { distributorl automaticl debbono aessara situati,

ogattati e cestruiti nonchéd mantanutli puliti o sottoposti a
golare manutenzione in modo tale da evitare, par quanto
glonavolmanta possibile, rischi di{ contaminazione deglli
imenti e 4i annidamento 41 agenti nocivi.

In particolare e laddova necaessario @

a)

b)

c}

d)

e)

£)

9)

h)

davono essere disponibill appropriate attrezzature per
nantenare un’adeguata igiene personala (compresi implanti
igienici per lavarsi a asciugars{ 1le mani, attrezzaturs
lgienico~sanitarie e locali adibitl a spogliatol):

le superfici in contatto col cibo deveono essera in buone
condizioni a facilmente lavabili e sa necassario
disinfettabili. A tale fina si richledono materiall 1isci,
lavabili @ non tossici, a meno che gli oparatori alimentari
non dimostrino all’autoritd competenta cha altri materiall
utilizzatl sono adatti allo scopo;s

sl devono prevadara opportuna disposizioni per la pulizia e

se necessario la disinfezione dagli strumenti di lavoroc e
degll implanti;

si devono prevedere adeguata disposizioni per la pulitura
degli alimenti:

dave essere disponiblle un’adeguata erogazione di acqua
potabila calda o fredda;

devono essere disponibili attrezzature a impianti
appropriati per il deposito a l’eliminazione in condizioni
igireniche di sostanze pericclose o non commestibili, noncha
del residui (liquidi o solldi):;

davono essare disponibili appropriat} impianti o
attrezzature per mantenera a controllara adeguata condizioni
dl temperatura dei cibi:;

i .prodotti alimentari davono essera collocatli in modo da

evitare, per quanto ragionavolmenta possibile, { rischi di
contaminazione.

— 12 —
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Capiteclo 1V
Trasporto

1. I velcoll o i contanitori wutilizzati per i} trasporte di
prodotti alimentari devono wessaera mantenuti puliti nonché
sottoposti a regolara manutenzione al fina di proteggera gli
alinenti da fonti di contaminaziona a davono egsere sa
necessario progattatl e costruiti in modo tale da consentire
un‘adequata pulitura e disinfeziona.

2. Salvo quanta pravisto al capitolo IV A i vani di carico ‘dal
veicoll o 1| contenitori non dabbono essere utilizzati per
trasportare materiale diverso dagli alimenti poichdé quasti
ultimi possecno risultarne contaminati.

GlL alimenti sfusi 1iquidi, granulatl o in polvere davono
6ssare trasportati in vani d4di ‘carico o contenitori/cisterne
riservati al trasporto di prodotti alimentari. sul contenitori
deve essera’ apposta una menzione chiaramente visibila ed
indelebile in una ¢ piu lingua comunitarie ralativa alla loro
utilizzazione par il trasporte di prodetti alimantari ovvero la
menzione "esclusivamente par prodotti alimentarir.

3. Se i velcoll o i contenitori sono adibiti al trasportc di altra
merce in aggiunta agli alimenti o di differenti tipi di
alimenti contemporaneamente, si deve provvedere a separare in
maniera efficace i vari prodotti ove necessario per impedige il
rischio di contaminazione.

4. Se i veicoli o i contenitori sono adibiti al trasporto di merci
che non siano prodotti alimentari o di differenti tipi di
prodotti alimentari, si deve provvedere a pulirli accuratamente
tra un carico e l'altro per evitare il rischio di
contaminazione.

S. I prodotti alimentari nei wveicoli ¢ contenitori devono essere
collocati e protetti in modo da rendere minimo il rischio di
contaminazione.

§. Laddove necessario, 1L veicoli o i contenitori utilizzati per
trasportare gli alimenti debbono poter mantenere questi ultimi
in condizioni adeguate 'di temperatura e, se del caso, essere
progettati in modo che la temperatura possa essere controllata.
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Capitolo IV A
Trasporto marittimo di oll e di grassi liquidi sfusi.

1. Il trasporto con imbarcazioni marittime di oli o grassi liquidi
sfusi, che devono essere sottoposti a lavorazione e che sono
destinati al consumo umano o che potrebbero essere utilizzati a
tale scopo, in serbatoi non adibiti esclusivamente al trasporto
di prodotti alimentari 2 consentito alle seguenti condizioni :

a) qualora gli oli o i grassi vengano trasportati in serbatoi
di accialo inossidabile o in serbatoi rivestiti di resina
epossidica, o di un suo egquivalente tecnico, il carico
immediatamente precedente deve essere un prodotteo alimentare
o un carico incluso nell'elenco dei carichi precedenti
accettabili di cui all'appendice-1;

b) qualora gli oli o i grassi vengano trasportati in serbatol
di materiali diversi da quelli indicati alla lettera a), 1
tre carichi trasportati in precedenza, in detti serbatoi
devono essere prodotti alimentari o carichi inclusi
nell'elenco dei carichi precedenti accettabili di cui
all'appendice 1.

2. I)l trasporto con imbarcazioni marittimg di oli c grassi llq?ldl
sfusi, che non devono eassere sottoposti a ulteriore lavorazione
e che sono destinati al consumo umano © potrebbero essere
utilizzati a tale scopo, in serbatoi non adibiti esclusivamente

al trasporto di prodotti alimentari @ consentito alle sequenti
condizioni :

a) i serbatoi devono essere di acciaio inossidabile o essere
rivestiti di resina epossidica, o di un suo equivalente
tecnico;

by i tre carichi trasportati in precedenza devono easere
prodotti alimentari.

3. Il comandante d'imbarcazioni marittime che trasportano in
serbatoi oli e grassi liquidi sfusi, destinati al consumo umanc
o che potrebbero essere utilizzati a tale scope, conserva
un'accurata documentazione probatoria in merito ai tre carichi
precedenti dei serbatoi in oggetto e in merito all'efficacia
del procedimento di pulitura applicato tra un carico e l'altro.

4. Qualora 11 —carico -'sia state trasbordato, oltre alla
documentazione di cu:r al paragrafo 3, il comandante della nave
che ha ricevuto il carico conserva accurata documentazione
comprovante che il trasporto precedente degli oli o dei grassi
liquidi sfusi & avvenuto in conformitd delle disposizioni dei
paragrafi 1 e 2 e attestante l'efficacia del procedimento di
pulitura applicato sull‘'altra nave tra un carico e l'altro.

e 14—
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5. Ove richiestone, il comandante della nave fornisce alle
competenti autoritd di controllo la documentazicne probatoria
di cui ai paragrafi 3 e 4.

Capitolo V
Requisiti per l‘apparecchiatura

Tutto 11 materiale, l’apparecchiatura a 1la. att z
v . razzat
engono a contatta degli alimenti devono essare mantenuti ur]al |¢h3

a) essera progattatli e costruitl in nateriale tale da renderae
ninimi{, sa mantenuti in buono stato a sottopostl a regolaras
manutenzione, i rischi di contaminazicne deqii alimenti;

b) ad eccezione dei contenitori e degli Imballaggi a perdere,
davono essara progettati e costruiti in materiale tala cha,: sa
mantenuti in buono stato e sottopostl a regolarea manutenziona
restino - sempre assclutamente pulitl e, sa necassario,
sufflicientemente disinfettati in funzione degll scopil previsti;

c) essera installati in node da consentire un‘adeguata pulizia
dell’area circostantas.

Capitolo VI
Rasidui alinentari

1. I residul alimentari e altrl scarti non devono essare
annucchiati nalle aree di trattamento dagli alimenti tranna sa
cid sia inevitabila al fini di un corrette funzionamaento
dall’industria alimantare.

2. I residui alimentari e altri scarti devono essera depositati in
contenitori chiudibili{ a meno che gli ocperatorl alimentari non
dimostrine  all’autoritd competente che altri tipi ai
contenitori utilizzati sono adatti allo scopo. Questli
contenitori devono essere costrulti in modo adaguato, mantenuti
in bucne <condizioni Iigieniche e ova nacessaric essere
facilmenta pulibili a disinfattabili.

3. Si devono prevedere opportune disposizionli per la rimeozione e
i)l deposito dei raesidui alimentari e di altri scarti. Le area
di deposito dei rifiuti davono essera tali da poter assera
mantenute facilmenta pulita e da impedire l’accesso di insetti
e di altri animali nocivi e la contaminaziona .dei prodotti
alimentari, dell’acqua potabile, degli.impianti o localf.

— 15 —
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Capitolo VII

Riforninento idrico

1. Il rifornimento di acqua potabila dave essera adaguato, come
specificato nsl D.P.R. 24 maggio 1988," n. 236, concernenta la
qualitd dalla acque destinate al consuma umano, e usato, . ova
necessarlo, per garantira che gli ' alimenti non slane
contaminati.

2. Ove opportuno, il ghiaccio dava essera prodotte con acqua
conforma alla specifiche di cui-al D.P.R. 24 magygio 1988, n.
236 a dava essers implegato, ogniqualvolta necessario, in modo
tale ‘da garantire cha i prodotti alimentari non siane
contaminati. Deve essara fabbrlcato, maneggiato a . consarvato in
fnodo da avitare dgni possibila contaminazicnae.

3. Il vapora direttamente a contatto con i prodotti alimentari non
deva contenera alcuna sostanza cha presenti un rischlo per .la
salute o possa contarinare il prodotto.

4. L’acqua non potablle adoperata per la produziona di vapore, la
refrigerazione, i slstemi antincendio e altri scopi-analoghi
non concernenti gli alimenti deve passare in condotte separata,
facilmente individuabilli e priva di alcun racecorda o
possibilita di riflussoc rispetto al sistema d{ acqua potabile.

Capitolo VIIL

Igiene personale

1. .0gnl perscna che lavora in 1locall per ‘i1 trattamento di
prodetti. alimentari dave mantenere una standard aelevato di
pulizia parsonale ed indossera indumenti adaguati, puliti a, sa
del caso, protattivi.

2. Nessuna perscna riconosciuta o sospetta di essera affetta da
malattia o portatrica di malattia trasmissibile attraverso gli -
alimenti{ o cha prasanti, par esamplio, ferite infette, infezioni
della pells, piaghe o soffra di diarrea pud assara autorizzata
a lavorare in qualsiasi area di trattamentoc dagli alimenti, a
qualsiasi{ titolo qualora esista una probabilita, diratta o

indiretta di contaminaziona degli alimenti con nicrorganisni
patogend.

Capitolo IX

Disposizioni applicabili al prodotti alimentari
1. Un’impresa alimentare non dave accattare ,materie prime o.
ingredienti sae risultano contaminati, o sl pud logicamente
presunere cha slano contaminatl da parassitl, microrganismi

— 16 —
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patogeni o tossici, decomposti o sostanze estranee che, anche
dopo le normali operazioni di: cernita o 1la procedure
preliminari o di trattamento esaguita in naniera igienica, non
sliano adatte al consumo umano.

2. La materie prima a gqli Iingredienti Immagazzinatf nello
stabllimento davono essera opportunamenta conservatl, in modo
da evitare un deterioramento nocivo a lq contaminazione.

3. Tutti gli -alimenti nmanipolati, immagazzinati, imballati,
collocati e trasportati, davono essare protatti da qualsjasi
forma.di contaminaziona atta a renderll inadatti al consumo
umano, nocivi per la saluta o contaminati in modo tala da non
poter essere raglonavolmentea consumati in tall condizioni. In
particolare, gli alimenti devono essere collocatl o protetti in
nodo da ridurre al ninimo qualsiasi rischio di contaminazicna.
Devono essera previsti procedimenti appropriati per garantire
1} controllo dagll agenti nocivi.

4. Le materie prime, gli ingredienti, i prodotti intermedi e
quelld finiti, sui quall possono. proliferara microrganismi
patogeni, o (formarsi tossine davono aessere conservati a
temperature cha non provochino rischi par la sanitd pubblica.
Compatibilmenta con la sicurezza- degli alimenti, & permessa
derogare al controllo della taempaeratura per pariodi limitati,
qualora cid sia necessaric .per nmotivi di praticitd duranta la
preparaziona, il trasporto, l’immagazzinamento, l’esposiziona e
la fornitura, comprasa la scmaministrazione, degll alimanti.

S. Se gli alimentl devono essere conservati o serviti a bassa
temparatura, & necessario. raffreddarli {1 pia rapldamenta
poss%bilo, al termine dell’ultimo trattamento termico o
dell’ultima fase di preparaziona se non & applicato un

trattamento termico ad una temperatura cha non provochi rischi
per la saluta. )

6. Le sostanze pericolosa ¢ non conmestibili, compresi gli

alimenti per animali, davono essera adeguatamenta atichettate a
‘inmagazzinate in contenitori separati e ben chiusi.

Capitolo X

Forzmazione

I responsabill dell’industria alimentare davono assicurare che gli
addattl slano controllati- a abbiano ricevuta un addastramonts c
una formazionae, in materia di iglene alimentare, in relaziona al
tipo di attivita..
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APPENDICE 1

Elenco dal carichi precedenti accattahali

S8¢ostanza

N.CAS.
Acido acetico (acido etanolco; acido di acato; 64-19-7
acidao carbossilico di metano) :
Acetone - dimetilchetona; 2-propanone 67=64~1
Distillati di olf acidi a di acidi grassi da
oli e grassi vegatall e/o loro niscele e da
grassi e oll animall e marini
Idrossido di ammonio (idrato di ammonic: soluzicne 1336-21-8
di ammoniaca; idrato ammonico)
Ol{ e grassi animali, marini a vegatall (diversi
da quelli estratti dal guscio dell’anacardio e dal
tallollo grezzo)
Cera d’api 8012-89-3
Alcole benzilico (sclo purezza par reagenti a NF) 100-51-6
Acetati di butil - : - 123-86-4
a {(n-;sec;tart-}) 105-46~4
540-88~-5
Soluzicne di{ cloruro di calcio 10043-52-4
Lignosolfonato di calclo
Cera candalilla 8006-44-3
Cera carnauba (cera di carnauba) 8015-86-9
110-82-7
Cicloesano (esametilana; esanaftena; esalidrcbenzene)
. -93-0
Cicloesanolo (esaidrofenoclo) 108-93
. 8013-07-8
Olio epossidato di sola (con un tenore minimo di ‘
ossigeno ossirano 7%) :
64-17-5
Etanolo (alcolae aetilico)
141~78=6

Acetato d’etllae (etere acetico; estere acetico:
nafta di aceto)

— 18§ —
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gostanza H.CAS.
2-etilesanolo (2-atilasilalcola) 104=76-7
Aclidl grassi : |
2130 acetico etilise; actds romiio cide butanolcar |107-52-6
3:%2?1::i2§}c° (acido n-pentanqico: acldo 109-52-4
Aclido capronlce (aclde n-esaneoico) 142-62-1
Acido eptolco {acido n-eptanoico) 111-=14-8
Aclido caprilicc (acldo n-ottancicoe) 124-07-2
Acido peiargonicc (acido n-nonanolco) - 112-05-0
Acido caprinice (acldo n-decanoico) 334-48-5
Aclido laurico (acideo n-dodecanoico) 145-07-7
Acido laurclelco ({acido dodecanoico) 4998-71-4
Acido miristico (acldo n.tetradecanoclico) 544-63-8
Acldo miristolalico (acido n-tetradecenoico) 544~64-9
Acldo palmitico (acido n-esadecanclico) ?7;10-3
Acido palmitoleico (acldo cis-9-esadeceancico) 373-49-9
Acldo stearlco (aclido n-ottadecanoclico) 57-11-4
Acldo ricinolaeicae (acido cis 12-ldrossiottadec-9~ 1;1-22-0
“enoico; acido dall‘olio di ricino)
Acido ocleico (acido n-ottadecenoico) ' 112-30-1'
Acldoe linolaico (acido 9,l12-ottadecadlenolico) 60-33-3
Acide linolenico (acido 9,12,15-ottadecatrienolce) 463-40-1
Acido arachidice (acido elicosanolco) SU:HS""O.-9
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gostanza N.CAB.
Acldo benetico (acido docosancico) 112-85-6
Acido eruclico (acido cis 13-docosencico) 112-35;7
Alcoli grassi - alcoll naturali
Alcola butilico (l-butanolo: alcole butirrico) 71-36~3
Alcole caprolico (l-esanole; alcola asilico) 111-27=3
Alcola énantillco (l-eptanolo; alcola eptilico) 110-70~-8
Alcole caprillco (l-n-ottanolo) 111-87-5
Alcole nonilico (l-nonanolo); alcale pelargonico: 143-08-8
(ottilcarbinolo) '
Alcole declilico (1~ n-decanolo) 112-30-1
Alcola laurillico (n-dodecanolo; alcole dodecilico) 112-53-8
Alcole tridecilico (i-tridaecanolo) 27458-92-0
Alcole miristilico (1l-tetradecanolo; tetradecanolo) |[112-72-1
Alcole cetilico (alcole ¢=-16; l-esadecanolc; alcola |36653-82-¢
cetilico; alcola palmitilico: alcole n-primario
esadecilico) ‘
Alcola stearilice (l-ottadecanolo) 112-92-5
Alcola olailico (ottadecenolo) 143-28-2

Alcola
Alcole

Esteri

miristilico laurilico (miscela Cl2-Cl4)
stearilico catilico (miscala ClG-CIB)

di acidi grassi - qualslasl estere prodotﬁa

dalla combinazione di uno qualunque degli acidi
grassl sopra elencati con uno qualungua degll

alcoli grassi sopra elencati. Ad esemplo

di butile, palmitato olellico a stearato catilico

Acidi grassi - Esteri metillci

— 20 —
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gostanza N.CAS8.
Laurato metilico (dodecancatometilico) 111-82-0
Palmitato metilico (esadaecancatometilico) 112-39=-0
Stearato metilico (ottadecancatometilico) 112-61-8
Oleato metilico (ottadacencatometilico) 112-62-9
Acido formice (acido metanoico; acido carbossilico 64-18-6
di idrogaeno)
Glicerina (gliceroclo) 56~51-5
Glicole
Butanodioleo (1,3-butilenglicole; 1,3-butancdiolo; 107-88-0
1,4-butilenglicole; 1,4-butanodiolo; 2.3- 110-63-4-
butilenglicola; 2,3-butancdiole, -butilanglicola) 513-85-9
Poliproplilenglicola {pesoc molecolara magglore di 400) 25322-69-4
Propilenglicole |1,2-propllaenglicola; 1,2-propanocdiolo;|57-55-6
1,2-diidrossipropane; monopropilenglicole (MPG):
netilglicola]
1,3-propilenglicele (trimetilenglicole; 1,3- 504-63~-2
propanodiclo)
n-eptano 14‘2.'9 2=-5
n-esano (purezza tecnica) éig;gfzg_o
Isocbutanoloe (2-matil-l-propanolo) 78-83-1
Isobutilacatato 110-19-0
Isodecanolo (alcola isodecilico)" 25339-17-7
8-94~2
Isononal (alcole isononillico) 2745
: 952=-21-6
Ispottanolo (alcole lscottilico) 26
67-63-0

Isopropanolo (alcole isopropilico; IPA)

—2] —
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Sostanza ¥.cas.
Linonena {dipentena) 138-86~3
Soluzione di cloruro di magnesio 7786-30-3
Hetanolo (alcole matilico) 67-56-1
Metiletilchetone (2-butanona) 78-93=-3
Metillisobutilchetone (4-matil-2-pantancne) 103-16-1
Metil-ter-butil-etara (MTBE) 1634-04-4
Microsilica 7631-86-9
Melasse 57-5§_1
Cera di lignite 8002~53-7
Nonano 111-84-2
Paraffina (di tipo commestibilae)
Pentano 109-66-0
Acido fosforico.(acido ortofosforico) 7664-38-2
L’acqua potabile & accettabile coma carice
precedenta so0lo sa il carico i{mmediatamenta
precedenta a quello con il quale & stata
trasportata figura nel presente elenca
Idrossido di potassic (potassa caustica) 1310-58-3
Acatato n-propilico 109-60-4
Idrossido di sodio (scda caustica, lisclvia) J1310-73-2
Sorbitolo {d-scrbitolo: alcola esaidrico: d-sorbita) |50-70-4
Acido solforico 7664-93-9
Soluzione dl nitrato di ammoniaca di urea (VAN)

g68-14-4

Fecca di vino (vinasses, vinaccia, ;artaro,‘binif
argil arcilla, weinstein, ditartrato di potassio,

biturato grezzo di potassio)
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NOTE
AVVERTENZA:

Il testo delle note qui pubblicato & stato redatto ai sensi dell'art
10, commi 2 e 3, del testo unico delle disposizioni sulla promulgazione
delle legpi, sull’emanazione dei decreti del Presidente della Repubblica
e sulle pubblicazioni ufficiali della Repubblica italiana, approvato
con decreto del Presidente deila Repubblica 28 dicembre 1985,
n. 1092, al solo fine di facilitare la lettura delle disposizioni di legge
modificate o alle quali & operato il rinvie. Restano invariati il valore
e U'efficacia degli atti legislativi qui trascritti.

Per le direttive CEE vengono forniti gli estremi di pubblicazione
nella Gazzetta Ufficiale delle Comunita ewropee (GUCE).

Note alle premesse:

— Lart. 76 della Costituzione stabilisce che i'esercizio della fun-
zione legislativa non pué essere delegate al Governo se non con deter-
minazione dei principi e criteri direttivi e soltanto per tempo limitato
& per oggetti definit.

- L’art. 87 della Costituzione conferisce, tra Paltro, al Presidente
della Repubblica il potere di promulgare le leggi e di emanare i decreti
aventi valore di legge ed i regolamenti.

— La legge 6 febbraio 1996, n. 52, reca: «Disposizioni per I'a-
dempimento di obblighi derivanti dall’appartenenza dell’ltalia alle
Comunitd europee - legge comunitaria 19%4». Si trascrive il testo del
relativo art. 32:

«Art. 32 (Igiene dei prodotti alimenrari: criteri di delega). — 1.
L’attuazione della direttiva 93/43/CEE del consiglio sard uniformata
ai seguenti principi e criteri direttivi:

A) stabilire idonee garanzie a tutela della salute del consuma-
tore;

‘ B) stabilire le procedure per l'adeguamento da parte delle
imprese ai nuovi requisiti od obblighi previsti;

C) prevedere la fissazione di criteri microbiologici e di con-
trollo della temperatura per classi di prodotti alimentari anche in
applicazione di narme comunitaris;

D) promuovere I'claborazione di manuali di corretta prassi
igienica da parte dei settori dell'industria alimentare ¢ di altre parti
interessate, prevedendo modalitd di valutazione degli stessi;

E} promuovere, d'intesa con le regioni e le unitd sanitarie
locali, campagne informative dei cittadini su una corretta educazione
alimentare, anche nelle scucle di ogni ordine e grado, con la partecipa-
zione dei docenti di materie scientifiche e di educazione fisica, nefl’am-
bito delle attivitd didattiche previste dalla programmazione annuaie;

F) prevedere che I'autorita incaricata di effettuare il controllo,
qualora riscontri la mancanza o la non corretta applicazione dei pre-
visti gistemi di autocontrollo, proceda all’accertamento della viola-
zione, ai fini dell’applicazione di sanzioni amministrative e che tale
auloritd proceda altresi alla denuncia alla autorita giudiziaria qualora
il responsahile dello stabilimento, successivamente alla applicazione
di tali sanzioni, non abbia eliminato gli inconvenienti riscontrati in
sede di antocontrolio o nel corso dei controlli effettuati da parte delle
competenti autorita, compromettendo la qualita e la sicurezza del pro-
dotto in difformita daj parametri igienico-sanitan stabiliti dalle norme
vigentin, ’

— La direttiva 93/43/CEE ¢ pubblicata in G.U.C.E. L175 del
19 lnglio 1993.

— La direttiva 96/3/CE ¢é pubblicata in GU.CE. L21 del
27 gennaio 1596.

— La legge 30 aprile 1962, n. 283, reca: «Modifica degli articoli
242, 243, 247, 250 e 262 del testo unico delle leggi sanitarie, approvato
con regio decreto 27 luglic 1934, n. 1265: disciplina igienica della pro-
duzione e della vendita delle sostanze alimentari e delle bevanden.

— la Icggc 23 dicembre 1978, n. 833, reca: «Istituzione del Ser-
vizio sanitario nazionale».

-— Nl decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123, reca: «Attuazione
della direttiva 39/397/CEE relativa al controllo ufficiale dei prodotti
alimentari».

— N D.P.R. 23 agosto 1982, n. 777, reca: «Attuazione della diret-
tiva (CEE) n. 76/893 relativa ai materiali ¢ agli oggetti destinati a
venire a contatto con t prodotti alimentaris.

— Il decreto legislativo 25 gennaio 1992, n. 107, reca: «Attua-
zione delle direttive 88/388/CEE e %1/71/CEE relative agli aromi
destinati ad essere impiegati nei prodotti alimentari ed ai materiali di
base per la loro preparazione»,

Nota all'art. 2:

— Per guanto concerne la legge 23 dicembre 1978, n. 833, ved.
note alla premesse.

Note all’art. 5:

— Per quanto concernie il D.Lgs. 3 marzo 1993, n. 123, ved. note
alle premesse.

— I D.P.R. 14 luglio 1993, reca: wAtto di indirizzo e coordina-
mento alle regioni e province autonome sui criteri uniformi per l'ela-
borazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti e
bevande», :

Note all'art. 7:

— Per quanto concerne la legge 30 aprile 1962, n. 283, ved. note
alla premesse. Si riporta qui di seguito art. 4 della legge 30 aprile
1962, n. 283, con le modifiche apportate dal presente decreto:

wArt, 4. — Chiunque produce, prepara, detiene, vende o pone in
vendita sostanze destinate all’alimentazione, materiali e oggetti desti-
nati a venire a contatto con sostanze alimentari, & tenuto a fornire gra-
tuitamente alle persone di cui all’art. 1 campioni di rali sostanze, mate-
riali e oggetti da prelevarsi nei limiti e secondo le modalita stabilite
nel regolamento.

I contravventori son¢ puniti con Fammenda da L. 10000 a
L. 100.000, salvo I'esecuzione coattiva del prelicvon,

— Per quanto concerne il DPR. 23 agosto 1982, n. 777, ved.
note alle premesse. Si riporta qui di seguito Uart. 2-bis, comma 1, let-
tera a), con le modifiche apportate dal presente decreto:

«Art, 2-bis. — E vietato produrre, detencre per vendere, porre in
commercio o usare materiali e oggetti che allo stato di prodotti finiti
siano destinati a venire a contatto con le sostanze alimentari o con
I'acqua destinata al consumo umano, che siano:

a) di piombo, o di leghe contenenti pitt del 10 per ceno di
piombon,

— Il decreto legislative 25 gennaio 1992, n. 108, reca: «Attua-
zione della direttiva 89/109/CEE concernente i materiali ¢ gli oggetti
destinati a venire a contaito con i prodotti alimentari.

Note all'art. 9:

— La legge 9 febbraio 1963, n. 59, reca: «Norme per la vendita al
pubblico in sede stabile dei prodotti agricoli da parte degli agricoltori
produtton direttin.

— La legge 5 dicembre 1983, n. 730, reca: «Disciplina dell’agritu-
fismon.

Nota al capitole VI dell'allegato:

— I1 D.P.R. 24 maggio 1988, n. 236, cosi recita: «Attuazione
della direttiva CEE n, 80/778 concernente la qualita delle acque desti-
nate al consumo umane, ai sensi dell’art. 15 della legge 16 aprile
1987, n. 183»,
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DECRETO LEGISLATIVO 26 maggio 1997, n. 156.

Attuazione della direttiva 93/99/CEE concernente misure supplementari in merito al
controllo ufficiale dei prodotti alimentari.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visti gli articoli 76 e 87 della Costituzione;

Vista la legge 6 gennaio 1996, n. 52, ed in particolare gh articoli 1 e 33 e gli allegati
Ade B;

Vista la direttiva 93/99/CEE, del Consiglio del 29 ottobre 1993, riguardante misure
supplementari in merito al controllo ufficiale dei prodotti alimentari;

Visto il decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123;

Vista la preliminare deliberazione del Consiglio det Ministri, adottata nella riunione
del 21 febbraio 1997,

Acquisiti 1 pareri delle competenti commissioni permanenti della Camera dei depu-
tat1 ¢ del Senato della Repubblica;

. Vista la deliberazione del Consiglio dei Ministri, adottata nella riunione del 16
maggio 1997,

Sulla proposta del Presidente del Consiglio dei Ministri e del Ministro della sanita,
di concerto con i Ministri degli affari esteri, di grazia e giustizia, del tesoro, delle risorse
agricole, alimentari e forestali e deil’industria, del commercio e dell’artigianato;

" EMANA

1l seguente decreto legislativo:

Art. 1
(Ambito di applicazione)

1. Il presente decreto completa le disposizioni di cui al decreto legislativo 3 marzo
1993, n.123, in particolare quelle concernenti:

a) il personale delle strutture cui compete il controllo ufficiale;
b) 1 requisiti necessart per 1l funzionamento dei laboratori adibiti al controllo

ufficiale;
¢) gli organismi responsabili della verifica dei laboratori adibiti al controllo
ufficiale;

d) 1 requsitt e le modalitd dei sistemu di venfica dei laboratori adibiti al
controllo ufficiale;

e) le procedure relative al sistema di mutua assistenza amministrativa e di
scambio di infermazioni nonche alle 1spezioni congiunte con gli agenti
dell'Unione Europea.
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Art. 2
(Personale)

Le amministrazioni dello Stato, le Regioni e le Province autonome di Trento e
Bolzano, nell'ambito della propria competenza, individuano le tipologie del

personale delle strutture deputate al controllo ufficiale dei prodotti alimentari tra_

cui quello che opera nei campi della chimica, della chimica alimentare, della
medicina veterinaria, della medicina, della microbiologia alimentare, dell'igiene
alimentare, della tecnologia alimentare e della legislazione nel settore
alimentare, tenendo conto,in relazione a1 diversi profili professionali délle
carattenistiche e della portata delle attivita' ispettive, di quelle relative al prelievo
dei campioni ed al controllo analitico.

Le autorita di cui al comma 1 definiscono ed adeguano 1 requisiti professionali e
formativi, ivi compreso 'aggiornamento, del personale.

Le autorita di cui al comma 1 devono disporre, con riguardo all'articolazione
delle proprie strutture terntonali, di sufficiente personale esperto ed
adeguatamente qualificato in relazione alle tipologie individuate ai sensi del
comma 1, per le finalita’ di cui all'articolo 1, comma 2, del decreto legislativo 3
marzo 1993 n. 123,

Dall'applicazione del presente articolo non possono discendere ulteriori oneri a
canco del bilancio dello Stato.

Art. 3
(Requisiti minimi dei laboratori)

I laboratori di cui all'articolo 2, comma 3, del decreto legislativo3 marzo 1993 n.
123, che effettuano analisi ai fini del controllo ufficiale dei prodotti alimentari,
devono essere conformi ai criteri generali per il funzionamento dei laboratori di
prova stabiliti dalla norma europea EN 45001 e alle procedure standard previste
nei punti 3 e 8 dell'allegato II al decreto legislativo 27 gennaio 1992, n. 120; la
conformita & verificata con ispezioni casuali da parte del personale responsabile
del controllo di qualita.

I laboratori di cui al comma 1 si adeguano a tali criteri entro il 1 novembre 1998,
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Art. 4
(Laboratori specializzati)

1. Al fine di individuare, da parte delle regioni e delle province autonome di Trento
¢ Bolzano tra i laboratori deputati al controllo ufficiale dei prodotti alimentari,
quelli da adibire agli accertamenti che per motivi di complessita e di valutazione
costo-beneficio devono essere effettuati in laboratori specializzati, si tiene conto
dei seguenti criteri:

a) esigenze del territorio, in relazione al tipo ed alla consistenza degli
insediamenti produttivi, distributivi e di ristorazione, alla entitid degli
eventuali flussi di importazione nonché alla densita' di popolazione ¢ al
numero degli abitanti;

b) esperienza acquisita;

¢) dotazione di personale, strutture e strumentazione.

2. -Le regioni e le province autonome di Trento e Bolzano comunicano al Ministero
della sanita i laboratori aventi i requisiti di cui all'articolo 3 e quelli individuati
a1 sens! del comma 1.

Art. 5
(Valutazione e riconoscimento)

1. Le amministraziom dello Stato, nell'ambito della rispettiva competenza,
" designano, tenuto conto del termine di cui all'articolo 3, comma 2, gli organismi

responsabili della valutazione e del riconoscimento dei laboratori prepost al
controllo ufficiale.

2. Gli organismi di cui al comma 1 devono soddisfare i relativi criteri generali
stabiliti dalla norma europea EN 45003.

3. La valutazione dei laborator di cui al commma 1 viene effettuata secondo i criteri
stabiliti dalla norma europea EN 45002 ed ¢ riferita a singole prove o a gruppi di
prove.
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1.

Art. 6
(Ispezioni congiunte)

Il personale delle ammumistrazioni dello Stato collabora con gli agenti
specializzati incanicati dalla Commissione europea di valutare I'uniformitd e
I'efficienza dei sistemi ufficiali di controllo alimentare.

Art. 7
(Sisterna di mutua assistenza amministrativa e organo di collegamento)

Nell'ambito del sistema di mutua assistenza amministrativa tra gli Stati membri,
le autoritd competenti in materia di controllo ufficiale dei prodotti alimentari
sono tenute a fornire le informazioni richieste sulle procedure di controllo in
relazione alle disposizioni giuridiche e alle norme di qualitd applicabili ai
prodotti alimentari nonché sulle procedure applicabili in caso di trasgressione
delle disposizioni vigenti nel settore dei prodotti alimentari.

Per le finalita di cui al comma 1, 1l Ministero della sanitd é l'organo di

collegamento con gli omologhi organi designati dagli altri Stati membri; esso:

a) provvede allo scambio di informazioni di cui ai commi'3 e 4, previa richiesta
alle amministrazioni competenti;

b) cura e coordina la comunicazione ¢, in parhcolare, la trasmissione e 1l
ncevimento delle domande di-assistenza amministrativa con gli omologhi
organi di collegamento degli altr1 Stati membri;

¢) definisce le modalita di mutua assistenza amministrativa con gli omologhi
organi di collegamento degli altri Stati membri.

Al ricevimento di una richiesta motivata, il Ministero della sanita fornisce tutte
le informazioni, escluse quelle che non possono essere divulgate in base alla
normativa vigente, necessarie per garantire la conformita alle disposizioni e alle
norme di qualita di cui al comma 1.

Le informazioni e i documenti forniti in conformitd al comma 3 sono trasmesst
dal Ministero della sauta oppure, ove opportuno, direttamente dall'autorita
competente, che ne da comunicazione al Ministero della sanita.
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5. Qualora dallo scambio di informazioni emerga I'eventualita di una violazione
della normativa comunitaria o nazionale l'autorita competente trasmette a quella
dello Stato membro con cui ¢ in atto lo scambio di informazioni nonché al
Ministero della sanitd ogni notizia utile relativa:

a) a qualsiasi iniziativa eventualmente presa per accertare la presunta
inadempienza;

b) a1 provvedimenti adottati, compresi quelli diretti ad evitare il ripetersi delle
presunte madempienze.

Art. 8
(Riservatezza)

1. Le informazioni comunicate in qualsiasi forma ai sens1 dell'articolo 7 sono
riservate e coperte dal segreto professionale o commerciale; 1a mancata garanzia
della segretezza da parte dell'autorita nichiedente consente all'autorita
interpellata di non fornire le informazioni.

2. Al ricevimento di una richiesta o nello scambio di informazioni é resa nota
P'eventuale esistenza dit norme che consentono a chiunque il libero accesso alle
informazioni tenute dalle autoritd competenti.

11 presente decreto, munito del sigillo dello Stato, sara inserito nella Raccolta ufficiale degli
atti normativi della Repubblica italiana. E fatto obbligo a chiunque spetti di osservarlo e di
farlo osservare.

- Dato a Roma, addi 26 maggio 1997
SCALFARO
PRODI, Presidente del Consiglio dei Ministri
BiNDI, Ministro della sanita
DN, Ministro degli affari esteri
FLick, Ministro di grazia e giustizia
CiaMP1, Ministro del tesoro

PiNTO, Ministro delle risorse agricole, alimen-
tart e forestali

BERSANI, Ministro deil’industria, del commercio
e dell'artigianato

Visto, il guardasigifli: FLicx
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NOTE &) stabilire che le regiont e le province autonome di Trento e di
AVVERTENZA: Bolzano prevedano ed aggiornino i requisiti professionali ¢ formativi,

Il testo delle note qui pubblicato é stato redatto ai sensi del-
Part 10, commi 2 £ 3, del testo unico delle disposizioni sutla promulga-
zione delle leggi, sull'emanazione dei decreti del Presidente della
Repubblica e sulle pubblicazioni ufficiali della Repubblica italiana,
approvato con decreto del Presidente della Repubblica 28 dicembre
1985, n. 1092, al solo fine di facilitare la lettura delle disposizioni di
legge modificate o alle quali &€ operato il rinvio. Restano invariati il
valore ¢ efficacia deghi atti legislativi qui trascritti.

Per le direttive CEE vengono forniti gli estremi di pubblicazione
nella Gazzetta Ufficiale delle Comunita europee (GUCE).

Note alle premesse:

— L’art. 76 della Costituzione regola la delega al Governo dell’e-
sercizio della funzione legislativa ¢ stabilisce che essa non pud avvenire
se non con determinazione dei principi ¢ criteri direttivi e soltanto per
tempo limitato e per opgett defimiti.

— L’art. 87 della Costituzione conferisce, tra I'altro, al Presidente
della Repubblica il potere di promulgare le leggi ¢ di emanare i decreti
aventi valore di legge ed i regolamenti.

—- La legge 6 febbraio 1996, n. 52, reca disposizioni per 'adempi-
mento di obblighi derivanti dall’appartenenza dell'Italia alle Comunita
europee - legge comunitaria per il 1994, Gli articoli 1 e 33 e gli allegati
A e B della suddetta legge cosi recitano:

«Art. 1 (Delega al Governo per I'attuazione di direttive comuni-
tarie). — 1. Il Governo ¢é delegato ad emanare, entro il termine di un
anno dalla data di entrata in vigore della presente legge, i decreti legi-
slativi recanti le norme occorrenti per dare attuazione alle direttive
comprese neli'elenco di cui all’allegato A. Ove ricorrano deleghe al
Governo per I'emanazione di decreti legislativi recanti le norme occar-
renti per dare attuazione alle direttive comunitarie o sia prevista ’e-
manazione di regolamenti attuativi, tra i principi e 1 criteri generali
dovranno sempre essere previsti quelli della piena trasparenza e della
imparzialita dell’attivitd amministrativa, al fine di garantire il diritto
di accesso alla documentazione e ad una corretta informazione dei cit-
tadini, nonché, nei modi opportuni, i diritti dei consumatori e degli
utenti.

2. Se per effetto di direttive notificate nel secondo semestre del-
Panno di cui al comma 1 la disciplina risultante da direttive comprese
nell’elenco di cui all’alletgato A € modificata senza che siano intro-
dotte nuove norme di principo, la scadenza del termine é prorogata
di sei mesi.

3. I decreti legislativi sono adottati, nel rispetto dell’art. 14 della
legge 23 agosto 1988, n. 400, su proposta del Ministro per il coordina-
mento delle politiche detl’Unione europea, congiuntamente ai Ministri
con competenza istituzionale prevalente per la materia ¢ di concerto
con 1 Ministni degli affan esteri, di grazia e giustizia e del tesoro, s¢
non proponenti.

4. Gli schemi dei decreti legislativi recanti attuazione delle diret-
tive comprese nell’elenco di cui ail’allegato 8, a seguito di delibera-
zione preliminare del Consiglio dei Ministri, sono trasmessi. entro il
termine di cui al comma 1 o al comma 2, alla Camera dei deputati ed
al Senato della Repubblica perché su di essi sia espresso, entro qua-
ranta giorni dalla data di trasmissione, il parere delle Commissioni
competenti per materia. Decorso tale termine i decreti sono adottati.
Qualora il termine previsto per il parere delle Commissioni scada nei
trenta giorni antecedenti allo spirare del termine previsto al comma 1
o al comma 2, o successivamente, la scadenza di quest’ultimo € proro-
gata di novanta giorni.

5. Entro i due anni dalla data di entrata in vigore della presente
legge il Governo pud emanare disposizioni integrative e correttive,
nel rispetto dei principi e criteri direttivi da essa fissati, con la proce-
dura indicata nei commi 3 e 4.

«Art. 33 (Controllo ufficiale dei prodoiti alimentari: criteri di
delega), --- 1. L'attuazione della direttiva 93/99/CEE del Consiglio
sard informata ai seguenti principi e criten direttivi:

a) stabilire i requisiti ¢ l¢ modalita dei sistemi di verifica dei
laboratori competenti per le attivitd di controllo ufficiale dei prodotti
alimentari, provvedendo anche all'individuazione, sentite le regioni ¢
le province autonome di Trento e di Bolzano, degli organismi respon-
sabili della valutazione dei suddetti laboratori, seocndo i criteri stabi-
liti dalle norme europee;

nonché i eriteri per il loro aggiornamento, del personale dei serviz
cui compete il controllo ufficiale dei prodotti alimentari, con partico-
lare riguardo al personale che opera nei settori della chimica, della chi-
mica alimentare, della medicina veterinaria, della medicina, della
microbiologia alimentare, della igiene alimentare, della tecnologia ali-.
mentare e legislazione, e definiscano i criteri per individuazione delle
tipologie del personale stessc nonché i requisiti minimi necessari per
il funzionamento dei laboratori;

¢} definire i criteri per Pindividuazione delle tipologie del per-
sonale di cui alla lettera &)}, nonché i requisiti minimi necessari pee il
funzionamento dei laboratori.

dj definire i criteri e le modalitd attraverso i quali le regioni e
le province autonomo individuano i laboratori deputati alle attivita dj
controllo ufficiale dei prodotti alimentari che, per motivi di comples-
sitd e di valutazione costo-beneficio, devono essere effettuate in parti-

-colari strutture;

e} prevedere procedure per Pattuazione del sistema di mutua
assistenza amministrativa in materia di controllo ufficiale dei prodotti
alimentari, di scambio di informazioni e di ispezioni congiunte con gli
esperti dell’Unione europea».

WALLEGATD A

ELENCO DELLE DIRETTIVE
OGGETTO DELLA DELEGA LEGISLATIVA

{ Omissis).

93/99/CEE: Direttiva del Consiglio del 29 ottobre 1993, nguar-
dante misure supplementari in merito al controllo ufficiale dei predotti
alimentarin.

«ALLEGATO B

ELENCO DELLE DIRETTIVE OGGETTO DELLA DELEGA
LEGISLATIVA PER LE QUALI SI RICHIEDE IL. PARERE
DELLE COMMISSIONI PARLAMENTARI PERMANENTI
COMPETENTI PER MATERIA SUGLI SCHEMI DEI RELA-
TIVI DECRETI LEGISLATIVL

{ Omissis).

93/99/CEE: Direttiva del Consiglio del 29 ottobre [993, riguar-
dante misure supplementari in merito al controllo ufficiale dei prodotti
alimentari»,

— La direttiva 93/99/CEE & pubblicata in G.U.C.E. L290 del
24 novembre 1993,

— I1 D.Lgs. 3 marzo 1993, n. 123, riguarda: «Attuazione del!.a
direttiva 89/397/CEE relativa al controllo ufficiale dei prodotti ali-
mentarts,

Nota ali’art. 1;

— Per quanto riguarda it D.Lgs, 3 marzo 1993, n. 123, ved. nota
alle premesse.
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Nota all’art. 2:

— Per quanto riguarda il D.Lgs. 3 marzo 1993, n. 123, ved. nota
alle premesse. L'art. 1, comma 2, del suddetto decreto cosl recita:
«2. Tl controllo ha la finalita di assicurare ta conformita dei prodotti
di cui al comma | alle disposizioni dirette a prevenire i rischi per la
pubblica salute, a proteggere gli interessi del consumatori, tra cui
quelli inerenti la corretta informazione, e ad assicurare la lealta delle
transazioni commercialin.

Note all'art. 3.

— Per quanto riguarda il D.Lgs. 3 marzo 1993, n. 123, ved. nota
glle premesse. L’art. 2, comma 3, del suddetto decreto cosi recita: «3.
Gli accertamenti analitici sono compiuti dai laboratori defle unita
samtane locali, dai laboraton degli istituti zooprofilattici, dai labora-
ton dell’'lspettorato centrale repressioni frodi e da altri laboratori pub-
blici indicati dalle autoritd competenti».

-— il D.Lgs. 27 gennaio 1992, n, 120, riguarda: «Attuazione delle
direttive n, 88/320/CEE e n, 90/18/CEE in materia di ispezione ¢
venihca della buona prassi di laboratorion. I punti 3 e § dell’allegato
11 del suddetto decreto cosi recitano:

«ALLEGATO I1

1} (Omissis}.
2} ( Omissis).

3. PROGRAMMA PER ASSICURARE LA QUALITA

A. Generaliti

1} 11 centro di saggio deve avere un programma scritto per assicu-
rare la qualita dei dati e garantire che gh studi eseguiti siano conformi
a1 prnncip di buona pratica di laboratorio.

2) Il programma per assicurare la qualita deve essere affidato ad
una o plu persone con una buona cenoscenza dei metodi di saggio,
designate dalla direzione del centro ¢ direttamente responsabili di
fronte ad essa.

3) La persona o le persone suddette non devono partecipare
all’effettuazione dello studio sottoposto ad assicurazione della qualita.

4) La persona o le persone suddette devono comunicare per
15cntto tutte le loro osservazioni direttamente alla direzione del centro
¢ al direttore dello studio.

B. Responsabilita del personale incaricato di assicurare la qualits

1) Le responsabilitd del personale incaricato di assicurare la qua-
lita devono includere, fra 1'altro, i seguenti compiti;

a) accertare che il programma di studio ¢ i metodi operativi
standard siano a disposizione del personale che esegue lo studio;

b) accertare mediante ispezioni periediche al centro di saggio
a/o verifica delle studio in corso, che siano seguiti'il programma di
studic ¢ i metodi operativi standard. Di tali operazioni dovrebbe
essSere tenuta und registrazione.

¢) informare immediatamente la direzione e il direttore delo

studio_ di qualunque deviazione non autorizzata dal programma di
studic e dai metodi operativi standard,

d} esaminare le relazioni finali per confermare che i metodi, i
procedimenti e le osservazioni sono descritti esattamente e che i risul-
tati indicati riflettono con precisione 1 dati grezzi dello studio;

e) redigere ¢ firmare una dichiarazione, da inserire nella rela-
zione finale, che precisi le date in cui sono state fatte le ispezioni e
quetle in cui le osservazioni sono state riportate alla direzione del
centro € al direttore dello studio.

4) (Omissis).
5) (Omissis).
6) (Omissis).
7} { Omissis).

8, METOD! OPERATIVI STANDARD

A. Generalita

1) Un centro di saggio deve avere metodi operativi standard
scritti approvati dalla direzione, i quali mirano a gamatire la qualita
¢ I'integrita dei dati ottenuti nel corso dello studio.

2) Ciascuna sezione distinta dal laboratorio deve disporre pronta-
mente dei metodi operativi standard relativi ai lavori che vi si svol-
gono, Testi, articoli ¢ manuali pubblicati possono essere utilizzati
come complementi a tali metodi operativi standard.

B. Applicazione

1) Si deve disporre di metodi operativi standard, fra le altre,
anche per le categorie di attivitd di laboratorto qui sotto indicate, Le
operazioni particolari menzionate sotto ciascuna rubrica valgono
come esempio:

_ a) sostanze in esame e di riferimento. Ricezione, identifica-
zione, etichettatura, manipolazione, campionamento e deposito;

b) apparecchiature ¢ reagenti. Utilizzazione, manutenzione,
pulitura, taratura delle apparecchiature di misura dell’attrezzatura
per il controllo ambientale; preparazione di reagenti;

¢/ mantenimento di registri, redazione di relazioni, deposito ¢
consultazione. Codificazione di studi, raccolta di dati, redazione di
relazioni, sistemi di elencazione, trattamento dei dati, compreso U'im-
piego di sistemm di elaborazione elettronica dei dati;

d} sistemi di saggio (s¢ del caso):

1) preparazione del locale e condizioni ambientali per il
sistema di saggio;

2) metodi di recezdone, trasferimento, corretia collocazione,
caratterizzazione, identificazione e mantenimento del sistema di
saggio;

3) prepatazione del sistema di saggio, osservazioni ed esami
prima, durante ¢ alla fine dello studio;

4) manipolazione di individei del sistema di saggic trovati
moribondi o morti nel corso dello studio; :

5} raccolta, identificazione e manipolazione di reperti, com-
prese la necropsia e ['istopatologia;

e) metodi pe assicurare la qualitd. Attivitd del personale incari-
cato di assicurare la qualita nel corso deil'esecuzione e della descri-
zione delle verifiche degli studi, delle ispezioni ¢ degli esami delle rela-
zioni finali dello studio:

f) precauzioni di igiene e sicurezza. Conformi alla normativa o
alle linee puida nazionali e/o internazionalin.

97GO1%

DOMENICO CORTESANI, direttore

FRANCESCO NOCITA, redatiore
ALFONSO ANDRIANI, vice redattore

(9651427) Roma - Istituto Poligrafico ¢ Zecca dello Stato - S



MODALITA PER LA VENDITA
La «Gazzetta Ufficialer e tutte le altre pubblicazioni ufficiali sono in vendita al pubblico:

— presso le Agenzie dell’lstituto Poiigrafico @ Zecca dello Stato in ROMA: piazza G. Verdi, 10 e via Cavour, 102;

— presso le Librerle concesslonarie indicate nelle pagine precedenti.

Le richieste per corrispondenza devono essere inviate afl'lstituto Poligrafico @ Zecca dello Stato - Direzione Markeling e Commerciale -
Piazza G. Verdi, 10 - 00100 Roma, versando l'importo, maggiorato delte spese di spedizione, a mazzo del c/c postale n. 38700%.
Le inserzioni, come da norme riportale nella testata delia parte seconda, si ricevono con pagamento anticipato, presso le agenzie in Roma e

presso le librerie concessionarie.

PREZZ! E CONDIZIONI DI ABBONAMENTO -

Gii abbonamenti annuali hanno decorrenza dal 1° gennaio e termine al 3

19487
1 dicembre 1997

i semestrali dal 1° gennaio al 30 giugno 1997 o dal 1° luglio al 31 dicembre 1997

PARTE PRIMA - SERIE GENERALE E SERIE SPECIALI
Ogni tipo di abbonamento comprende gl indici mensili

‘Tipe A - Abbonamento ai fascicoli delia seria penerale, Tipo D - Abbonamento ai fascicoli dela serie spe-
inclusi tutti i supplementi ordinari: ciale destinata alle leggi ed ai regolamenti
-annuale ... e L. 440.00Q regionali;

-semestrale ... ... . L. 250.000 SARNUAIE L L e
Tipo A1 - Abbonamento ai fascicoli della sarie ssemestrale ...
g:?iecroa:\.:lerlngz'tli‘?:;:oic::édifnp;’;znr:;izl:lﬁ: Tipo E - Abbc_:namel:no ai 1asc_:i_coli d_ella serie spaciale
CRATMMAIG - o e L 360.000 destinata a.'l concarsi u:\dem _dal_'.o Stato ¢ dalie
-semaestrale ... ... ... ... L L. 200.000 altre pubbliche amministrazioni:
—annuale ... L e e
Tipo A2 - Abbanamento ai supplementi ordinari con- -gsemestrale . ............ .. ...
tenenti i seli provvedimenti nan legislativi:
-annuale ... L. 100.000 Tipo F - Abbonamento ai fascicoli della serie generale,
-gsemestrale .. ..... ... ... ... .. ..... L. 60.000 inclusi tutli i supplementi ordinari, ed ai
X - ) . fascicali delle quattro serie speciali:

Tlpo B - Abbonamento ai fascicoli della serie speciale S ANABAYE e
destinata agli atti dei giudizi davanti alla Corte Ssemestrale ... ...
costituzionale:

—annuale e e L. 92.500 Tipo F1 - Abbonamente ai fascicoli della serie
CBOMESIrAle - . . L. 50.500 generale inclusi i supplementi ardinari
contenenti i provvedimenti legislativi a ai

Tipo € - Abbonamento ai fascicoli della serie speciale fascicali dele quatiro serie speciali
destinata agli atti defle Comunitd europee: (esclusoe tipo A2):

-ANnUAale L. L. 236.000 Annuale .. ...
~semastrale ... ...l L 130.000 - gemestrate ........................

Integrando con fa somma di L. 125.00Q {l versamento relative al tipe di abbonamenio della Gazzeta Ufficial
ricavera anche !'indice repertorio annuale cronclogico per malerie 1997.
Prezzo di vendita di un fascicolo della serig generale . . . ... ... ... ... L e e
Prezzo di vendita di un fascicolo delle serie spaciali I, If e lif, ogni 16 pagine o frazione ... ......... ..
Prezzo di vendita di un fascicolo della IV serie speciafe Concorsiedesami . . ... ... .................
Prezzo di vendita di un fascicolo indici mensili, ogni 16 pagine ¢ frazione . . .................... ...
Suppiementi ordinari per la vendita a fascicoli separati, ogni 16 pagine o frazicne .. .. ... ... ...... ...
Supplementi stravrdinari per |la vendita a fascicoli separatli, ogni 16 pagine o frazione

Supplemento straordinarlo «Bollettino delle estrazieni»

Gazzetta Ufficiale su MICROFICHES - 1997
{Serie generale - Supplementi ordinari - Seria speclall)
Abbonamento annuo (52 spedizioni raccemandate settimanali) ... ... .ol
Vendita singola: ogni microfiches contiene fino a 96 pagine di Gazzetta Ufficiale
Contributo spese per imballaggio e spedizi'one raccomandata {da 1 a 10 microfiches)
N.B. — Per I'estero i suddetti prezzi sono aumentati del 30%.

PARTE SECONDA - INSERZIQONI
ADDONBMENIO ANMUAIE . . . . . e e e
Abbonamento semMestrale . . . ... L e
Prezzo di vendita di un fascicolo, ogni 16 pagine o frazione

e, parte prima, prascelto si

L. 92,000
L. 59.000
L. 231.000
L. 126,000
L. 950.000
L. 514.000
L. 850000
L. 450.000
L. 1.500
L. 1.500
L. 2.300
L. 1.500
L. 1.500
L. 1.500
L 140,000
L. 1.500
L. 91.000
L. 8.000
L. 1300000
L 1.500
L 4.000
L. 410.000
L. 245000
L. 1.550

{ prezzi di vendita, in abbonamento ed a fascicoli separati, per I'estero, nonché quelli di vendita dei fascicoli delle annate

arretvate, compresi i supplementi ordinari e straordinari, sono raddoppiati.

L impaorto degli abbonamenti deve essere versato sul c/c postale n. 387001 intestato all'lstituto Poligrafico e Zecca dello Stato. L'invio
dei fascicoli disguidati, che devono essere richigsti entro 30 giorni dalla data di pubhlicazicne, € suberdinato alla trasmissione dei dati

riportati sulla relativa tascetta di abbonamento.

Per informazioni o prenotazioni rivolgersi all'lstiluto Poligraftico e Zecca dello Stato - Piazza G. Verdi, 10 - 00100 ROMA
abbonamenti 4® (06) B5082148/85082221 - vendita pubblicazioni 4 {06) 85082150/85082276 - inserzioni 4Mp (06) B5082145/85082189
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